
A B I E R T O  T O D O S  L O S  D Í A S  D E  1 3  -  2 3 H



BRIOCHE DE STEAK TARTAR “SINTONIA”	 12

GILDA DE BACALAO, PIPARRA Y CEBOLLA 	   3,5/UD

ANCHOA SELECCIÓN “000” PERELLÓ	 3/UD

OSTRA FRANCESA “POIGET” AL NATURAL	 4,5

OSTRA FRANCESA “POIGET” CON NUESTRO ALIÑO	 5

HUMMUS DE GARBANZOS DE LA ANOIA Y VERDURITAS 	 8,5

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA “CARRASCO” 	 25

CECINA DE VACA “DISCARLUX”	 21

SOBRASADA DE “CAN COMPANY” BY XESC REINA	 16

LONGANIZA DE MONTAÑA “OBACH” DE ORGANYÀ	 12

BIKINI DE MOZZARELLA TRUFADA Y 

MORTADELLA DE BOLOGNA 	 12

NUESTRA SELECCIÓN DE QUESOS AFINADOS	 12/20

PAN DE CRISTAL CON TOMATE DE COLGAR	 3

TOSTADAS DE PAN DE 6 GRANOS	 2

CROQUETA DE POLLO Y JAMÓN IBÉRICO	  2,4/UD

CROQUETA NEGRA DE CALAMAR	 2,4/UD

TRUFAS DE CHOCOLATE (4 UNIDADES)	 4,5

CATANIAS (4 UNIDADES)	 4,5

S E L E C C I Ó N  D E  V I N O S  P O R  C O P A S  D E S D E     5 €

P A R A  A C O M P A Ñ A R 
N U E S T R O S  V I N O S



GILDA DE BACALAO, CEBOLLA ROJA Y PIPARRA		

CROQUETA NEGRAS DE CALAMAR

RACIÓN DE LONGANIZA DE MONTAÑA OBAC

BIKINI DE MOZZARELLA TRUFADA Y MORTADELA DE BOLOGNA

BRIOCHE DE STEAK TARTAR

COPA DE VINO

2 5 € / P E R S O N A  ( M I N .  2  P A X )

I VA  I N C L U I D O

M E N Ú  D E G U S T A C I Ó N 
S T E A K  &  W I N E


