
Restaurante Sintonia



MENÚ PRE-NAVIDAD 
(Válido para Restaurante Sintonia o sala privada en el Hotel) 

APERITIVO (opcional)
Copa de cerveza, vermut o Aperol spritz

Gilda vasca, la auténtica

Brocheta de salmón, tomate seco y huevas

Crema de pularda trufada

Croquetas de jamón ibérico

15€ 

ENTRANTES (a escoger con antelación entre opción A y B)
Opción a) A compartir:

 Jamón y lomo ibérico con pan de cristal con tomate

Brioche de anchoa “00” con queso ahumado

Croqueta de pollo de payés y jamón ibérico

Almejas guisadas con una velouté ibérica y judía de Santa Pau 

Gamba roja a la sal, piel de limón

o

Opción b) Canelones de rustido con salsa de foie y setas de temporada

PRINCIPAL (a escoger con antelación)
 Merluza con una patata chafada con azafrán, emulsión de pimientos amarillos y vainilla

o

Lomo de ternera blanca a la brasa de carbón, cremoso de boniato trufado, salsa de miel y 

mostaza

POSTRE

Lingote de chocolate guanaja y caramelo

Cafés e infusiones

Turrones y barquillos

BODEGA
(incluye 1 botella cada dos personas)

San Millán blanco D.O. Rueda

San Millán tinto D.O.C Rioja

Parxet cuvée 21 D.O. Cava

*Aguas minerales, cervezas y refrescos incluidos.

70€ 
IVA Incluido

Duración del servicio de 2 horas.
Una vez finalizado el servicio, las bebidas se facturarán aparte.



COCKTAIL PRE-NAVIDAD 

Fríos
Copa de bienvenida

Gilda vasca, “la auténtica”

 Jamón ibérico con pan de cristal con tomate

Brioche de anchoa “00” con queso ahumado

Ensalada de langostinos y aguacate

Ensaladilla de patata y pulpo  a la gallega

Calientes 
Crema de pularda trufada

Mini quiche de guanciale y parmesano

 Croquetas de pollo de payés y jamón ibérico

Mini canelón con salsa de foie

Crujiente de verduras con sweet chili

Mini búrguer de vaca rubia gallega y cheddar

Arroz meloso de gambita roja y azafrán

Postres
Chocolate y frambuesa

Mini Sara

Profiterol de vainilla y fresa

Capuchino

Cafés e infusiones

Turrones y barquillos

San Millán blanco D.O. Rueda

San Millán tinto D.O.C Rioja

Parxet cuvée 21 D.O. Cava

Refrescos, cervezas y aguas minerales

BODEGA

69€ 
IVA Incluido.

Oferta válida para grupos a partir de 25 personas.

Duración del servicio de 1h y media. Horas extras, consultar suplemento.

Una vez finalizado el servicio, las bebidas se facturarán aparte.

 



BODEGA SUPERIOR

+5€/persona, IVA incluido.

Nuestra selección de vinos, un blanco y un tinto a escoger:

BLANCOS
Jean Leon 3055 D.O. Penedès

La Duda D.O. Monterrei

L’ Encís D.O. Empordà

TINTOS
Jean Leon 3055 DO. Penedès

Brunnus D.O. Montsant

Austum D.O. Ribera del Duero 

CAVA
Parxet Reserva D.O. Cava

 Incluye 1 botella cada dos personas.


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13
	Diapositiva 14
	Diapositiva 15
	Diapositiva 16



